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° Erndhrungsberatung

und Produktentwicklung
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IN FLEISCH SIND ANTIBIOTIKA

Wenn Nutztiere wie Huhner,
Kihe oder Schweine krank wer-
den, mussen sie behandelt
werden. Je groBer der Tierbestand,
desto weniger artgerecht ist oft
die Haltung und desto eher
kommt es zu Gesundheitsproble-
men der Tiere. In der Massentier-
haltung kommen daher ver-
mehrt Antibiotika zum Einsatz.
Hier durfen Antibiotika auch ei-
nem gesamten Bestand verab-
reicht werden, das heiB3t, auch
dann, wenn nicht alle Tiere des
Bestands Krankheitssymptome
aufweisen.

Jedoch durfen Lebensmittel, die
von Tieren gewonnen werden,
keine Ruckstande von Tier-
arzneimitteln enthalten, die ein
Risiko fur den Verbraucher dar-
stellen kénnten. Dies gewahr-
leistet die sogenannte Warte-
zeit. Wartezeiten werden im

Rahmen der Zulassung von

Medikamenten festgelegt und
stellen sicher, dass bei Einhaltung
dieser Wartezeit keine bedenk-
lichen Riickstandsmengen der
Arzneimittel in dem vom Tier
gewonnenen Lebensmittel vor-
handen sein kénnen.
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In unserer Serie kldart die Tierdrztin
Dr. Pia Rosenberg tiber verbreitete
Tiererndhrungsmythen quf

Um eine ausreichende Keimab-
tétung zu garantieren, miissen
tierische Inhaltsstoffe im Futter auf
bestimmte Temperaturen erhitzt
werden. Egal wie schonend man-
che Produktionsverfahren bezeich-
net werden, die Rohstoffe oder das
Endprodukt werden mindestens
einmal stark erhitzt. Dieses thermi-
sche Verfahren kann Nihrstoffe
zerstoren. Besonders anfillig dafiir
sind Vitamine. Mineralstoffe hinge-
gen bleiben erhalten. Der Futter-
mittelhersteller beriicksichtigt
sdamtliche Verluste im Produktions-
prozess und erginzt das Futter
um entsprechende Zusatzstoffe.
Die Hitze verindert aber auch
die Struktur von Proteinen und
Kohlenhydraten. So wird beispiels-
weise Stirke aufgeschlossen und
dadurch fiir fiir Hunde und Katzen
verdaulich.
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